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INDEX 9004 (9053)

Produkt: - pefna nazwa KARKOWKA BEZ KOSCI

stronal z4




OPIS PRODUKTU

F 1/ PS A1/2

Data wydania:
12.07.2013

Wersja:
1

Opis produktu:

Jest to element pozyskany w wyniku rozbioru
przedniej czesci péttuszy wieprzowej, sktada sie Z
zespofu migsni karkowych catkowicie
pozbawionych kosci. Oddzielony od przodu po
linii odcigcia gtowy, od tytu po linii oddzielenia
schabu, tj. cieciem prostym do kregostupa
miedzy 4 i 5 kregiem piersiowym i
odpowiadajgcymi im zebrami, od dotu — cigciem
biegngcym wazdtuz trzondw kregdéw szyjnych i
piersiowych. Goérng granice stanowi linia
grzbietowego podziatu tuszy na poftusze.
Element bez okrywy stoninowej bez nadmiernej
marmurkowatosci i bton, maksymalna wielkosd
ttuszczu w oku na przekroju 10mm. Element bez
przekrwien, osuszki i przebarwien. Powierzchnia
powinna by¢ czysta. Nie dopuszcza sig:
oslizgtosci, nalotu  plesni, zanieczyszczenia
ciatami obcymi, pozostatosci skrzepéw krwi,
przekrwier, strzepdw tkanki miedniowej i
luznych odfamkoéw kosci. Element wykrojony 2z
pottusz w klasie Si E.

Charakterystyka produktu:
- Cechy organoleptyczne

Element bez przekrwien, osuszki i przebarwien.
Powierzchnia powinna by¢ czysta. Nie dopuszcza
sie: o$lizgtosci, nalotu plesni, zanieczyszczenia
cialami obcymi, pozostatosci skrzepow krwi,
przekrwier, strzepéw tkanki migéniowej i
luznych odfamkéw kosci. Migénie powinny byc¢
jedrne i elastyczne. Zapach migsa powinien byG
charakterystyczny i swoisty dla  migsa
wieprzowego, nie moze by¢ zmieniony lub obcyj
(bez oznak zaparzenia lub rozpoczynajgcego sig
psucia). Barwa miesa powinna by(
charakterystyczna dla wieprzowiny i adekwatna
do stanu termicznego.

Rodzaj opakowania

Pakowany w pojemniki dopuszczone do kontaktu
z 2ywnoscia (E2 lub E1), wytozone folig HDPE

Masa

Masa elementu od 2,5 do 3,5ikg
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opakowaniowych

Wymagania dla materiatéw

Opakowanie wykonane z tworzywa sztucznego
dopuszczone do kontaktu z zywnoscig zgodne z
Rozporzadzeniem (WE) nr 193522004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika
2004r. w sprawie materiatow i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia
uchylajace dyrektywy 80/590/ EWG i
89/109/EWG

- Rozp. Ministra Zdrowia z 15.01.2008r w
sprawie wykazu substancji ktorych stosowanie
jest dozwolone w procesie wytwarzania lub
przetwarzania materiatéw lub wyrobow z innych
tworzyw niz tworzywa sztuczne przeznaczone do
kontaktu z zZywnoscig.

Metale szkodliwe dla;
wartosci

rdrowia maksymalne

Otéw Pb 0,10 mg/kg
Kadm Cd 0,05 mg/kg
zgodnie z Rozporzadzeniem Komisji (WE) nn
18812006 z dnia 19 grudnia 2006r. W
ustalajgcym najwyzsze dopuszczalne poziomy
niektérych zanieczyszczenh w srodkach
spozywczych

7z p6z .zm. ROZPORZADZENIE KOMISJI (WE) Nr

629/2008 z dnia 02.07.2008

Wymagania mikrobio

ogiczne

ROZPORZADZENIE KOMISJI (WE) NR 2073/2005 z dn. 15 listopada 2005r w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczgcych $rodkdw spozywcezych z poz. zm. 1441/2007

Salmonella:

5
c (liczba prébek z part

n (liczba probek pobranych partii) -

Escherichia coli:

Listeria monocytogenes .

c-2
ii dajgcych wynik

n->5

m(limit w 1g) 500

n-5
c-0
m(limit w 1g) 100 jtk/g

migdzy miM) -0 itk/g M (limit w 1g) nieobecne w 25 g
m(limit w 1g) M (limit w 1g) 5000

nieobecne w 25g jtk/g

M (limit w 1g -

bakteriologicznych

Wymagania mikrobiglogiczne dla powierzchni
zgodnie z Decyzjg Komisji z dn.08.06.2001
2001/471/WE w odnigsieniu do badan

Catkowita liczba organizméw zywych 0-10
jtk/cm?
Pateczki jelitowe 0-1 jtk/cm?

Warunki przechowyw

ania:

Temperatura 2-7 °C ; pomieszczenia wydzielone,
czyste zaciemnione i przewiewne, zabezpieczone
przed gryzoniami i owadami.

strona3z4




OPIS PRODUKTU
F 1/ PS A1/2

Data wydania:
12.07.2013

Wersja:

1

Okres trwatosci:

Nie wiecej niz 4 dni.

Przeznaczenie konsum

enckie:

Bez ograniczen dla wszystkich grup
konsumenckich za wyjatkiem niemowlat oraz
os6b o przeciwwskazaniach zdrowotnych.

Sposob przechowywa
produktu

nia i przygotowania

Do spozycia po obrobce termicznej

Transport

Srodki transportu dostosowane do przewozu
zywnosci w warunkach chtodniczych zgodnie z:
Rozporzadzeniem (WE) Nr 852/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r.
Rozporzadzeniem (WE) Nr 8532004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r.
Ustawg o bezpieczerstwie zywnosci i Zywienia Z
25-08-2006r.

Wzor etykiety:

Znakowanie zgodne z
Rolnictwa i Rozwoju
sprawie znakowania
dozwolonych
pozniejszymi
Dz.U.07.219.1629

spozywczych z 21.12.
Ministra Rolnictwa ir
marca 2013 r zmienia

sprawie znakowania §
U. z dnia 29 marca 20

subst
zmia

Ustawag o jakosci hang

Rozporzadzeniem Ministra
Wsi z dnia 10 VII 2007r. w|
$rodkdw spozywczych i
ancji  dodatkowych, Z
nami, Dz.U.07.137.966,

{lowej artykutdw roino-
D000rRozporzadzenie
pzwoju wsi z dnia 15

iace rozporzgdzenie w
rodkédw spozywczych ( Dz.

13r)

|

mig nazwisko

Stanowisko

Data Podpis

Opracowata:

Zweryfikowat:

Zatwierdzit:
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